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Gelieve aan de linkergijde van de bar te bestellen a.u.b.

BIENVENUE DANS NOTRE BRASSERIE

Veuilley commander sur le coté gauche du bar s.u.p.

WELCOME TO OUR BREWERY

Pleade order ot the Ue dide of the bar
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HUISBIEREN VAN TANK
BIERES MAISON AU TANK - HOUSE BEERS ON DRAUGHT

BOURGOGNE DES FLANDRES 5% -25cb €4.20

'v':"?”ourgogne l\ Vlaams Roodbruin - Een heerlijke blend van onze huisgebrouwen Bruinen Os met lambic van Timmermans.
/ J 1 Eenroodbruin bier met zoete, zachte fruitaroma’s, karameltoetsen en een friszurige afdronk.
anares

Rouge Flamande - Notre fierté! Un délicieux assemblage de notre Bruinen Os maison avec du lambic de Timmermans.
Une biére rouge-brune aux doux arémes de fruits rouges, caramel et une finale en bouche fraiche et acidulée.

Flanders Red - Our pride and joy! A delicious blend of our home-brewed Bruinen Os with lambic from Timmermans.
A red-brown beer with sweet, soft fruit aromas, caramel notes and a fresh sweet and sour aftertaste.
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BLONDEN 08 6,5% - 33 ¢l €4.90

Belgisch Blond - Huisgebrouwen, ongefilterd blond bier met een uitgesproken maar verfijnde bitterheid en een licht \.@ME—”M
kruidige toets, gebaseerd op het oude recept van Brouwerij Den Os uit Brugge. ¥ %. )

‘BOURGOGNE DES FLANDRES ™~

Blonde Belge - Biére blonde brassée dans notre brasserie, non filtrée, a 'amertume prononcée mais raffinée et a la
touche légerement épicée, basée sur I‘ancienne recette de la Brouwerij Den Os de Bruges.

Belgian Blond - Home-brewed, unfiltered blond beer with a pronounced but refined bitterness and a slightly spicy
touch, based on the old recipe of Brouwerij Den Os from Bruges.
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BREWER'S PLAYGROUND (ROTATING TAP)  6,0% - 20 ¢/ €4.350

Together we Joy - Unieke combinatie van een Belgisch witbier, gebrouwen met de typische kruiden van Aperol.
Perfect aperitief bier met verfijnde balans tussen fruitig, bitter en kruidig.

Together we Joy - Combinaison unique d'une biere blanche belge, brassée avec les herbes typiques d'Aperol.
Parfait pour I'apéro, avec un équilibre raffiné entre fruité, amer et épicé.

Together we Joy - Unique combination of a Belgian white beer, brewed with the typical herbs of Aperol. Perfect

aperitif beer with refined balance between fruity, bitter and spicy.
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HUISBIEREN VAN HET VAT
BIERES MAISON AU FUT - HOUSE BEERS ON DRAUGHT

BRUINEN 08 8%-25¢l €4.90

Sterk bruin - Volmondig, donker bier hier op zolder gebrouwen. Basisbier van de Bourgogne des Flandres.
Gegist in open gistingstanks, rijk aan fruitige aroma’s en toetsen van karamel en donkere chocolade.

Brune forte - Biére brune et corsée brassée ici, dans le grenier. Biére de base de la Bourgogne des Flandres.
Fermenté en cuves de fermentation ouvertes, riche en arémes fruités et en notes de caramel et de chocolat noir

Strong dark - Full-bodied, dark beer brewed here in the attic. Base beer of the Bourgogne des Flandres.
Fermented in open fermentation tanks, rich in fruity aromas and notes of caramel and dark chocolate.
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HUISBIEREN VAN HET VAT
BIERES MAISON AU FUT - HOUSE BEERS ON DRAUGHT

TRIPLEN 08 8%-25¢cl €4.90

Tripel - Krachtige blonde tripel gebrouwen met gerst-, tarwe- en havermout. met fruitige en zacht kruidige aroma’s
en een romige schuimkraag.

Triple - Triple blonde puissante brassée avec de l'orge, du blé et des flocons d’avoine. Arémes fruités et légerement
épicés et mousse crémeuse.

Tripel - Powerful blonde tripel brewed with barley, wheat and oatmeal. Fruity and softly spicy aromas and a creamy
foam head.
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BREWER’S PLAYGROUND: N.A. DORST N/A - 25 el €4.50

Niet-alcoholische IPA - Gebrouwen met 4 soorten gerst, 4 soorten hop, tarwe en haver. Volop aan het
experimenteren en onderzoeken om dit bier overal aan te kunnen bieden.

IPA sans alcool - Brassée avec 4 types d’orge, 4 types de houblon, du blé et de I'avoine. En pleine expérimentation
et recherche pour pouvoir proposer cette biére partout.

Non alcoholic IPA - Brewed with 4 types of barley, 4 types of hops, wheat and oats. Experimenting and researching
to be able to offer this beer everywhere.
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ANDERE BIEREN VAN HET VAT
AUTRES BIERES AU FUT - OTHER BEERS ON DRAUGHT

MAREDRET TRIPLUS 8%-25cl €4.90

S— Tripel - Een gamma van abdijbieren gebrouwen met spelt en kruiden. De spelt zorgt voor bloemige, nootachtige en

ety ,;\‘.‘\ ot licht bittere toetsen. De kruiden, waaronder salie en koriander, geven het bier een unieke smaak.
acdizer

Triple - Une gamme de biéres d'abbaye brassées a base d'épeautre et d'herbes. L'épeautre apporte des notes flo-
rales et légerement améres. Les herbes (coriandre et sauge) donnent a la biére un godt unique.

Tripel - A range of abbey beers brewed with spelt and herbs. The spelt provides floral, nutty and slightly bitter
notes. The herbs, including cloves and juniper berries, give the beer its unique taste.
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TIMMERMANS KRIEK - BLACK PEPPER 4%- 25¢b €4.50

Fruitbier o.b.v. lambiek - Een mengeling van jonge lambiek en kriekensap. De toevoeging van zwarte peper geeft dit
bier een extra touch.

Biére fruitée a base de lambic - Un mélange de jeune lambic et jus des cerises. L'ajout du poivre noire donne une
toche supplémentaire a cette biere.

Fruited lambic beer - A mixture of young lambic and cherry juice. The addition of black pepper gives this beer an
extra touch.
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‘ HUISBIEREN IN FLES
BIERES MAISON EN BOUTEILLE - BOTTLED HOUSE BEERS

BOURGOGNE DES FLANDRES BLOND 55% - 33 cl €4.50

Gemengd blond - Deze blend van onze Blonden Os en jonge lambiek van Timmermans resulteert in een fris, zuur,
zoet en kruidig biertje met toetsen van honing, sinaasappel, peper en kastanje.

Blonde mixte - Cet assemblage de notre Blonden Os et d’un jeune lambic de Timmermans donne naissance a une
biére fraiche et épicée aux notes de miel, d'orange, de poivre et de chdtaigne. Un bel équilibre entre le coté fruité de

notre biere blonde et I'acidité légere du lambic.

Mixed blond - This blend of our Blonden Os and young lambic from Timmermans results in a fresh, sour, sweet and
spicy beer with notes of honey, orange, pepper and chestnut.
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BEER FLIGHT - PLANCHE DE DEGUSTATION

CAN'T DECIDE? HAVE A FLIGHT!
BEER FLIGHT- PLANCHE DE DEGUSTATION 6x12el  €1150

Een leuke manier om onze selectie bieren van het vat te leren kennen. Een beer flight bevat 6 kleine proefglaasjes (12 cl) van onze vaten-
bieren, de selectie wisselt regelmatig. Je vindt de namen van de bieren die zich in de flight bevinden op de zwarte borden boven de bar en
buiten op onze terrassen. Genieten maar!

Une chouette facon pour découvrir notre sélection de bieres pression. La planche de dégustations contient 6 petits verres (12cl) de nos biéres
au fat. La sélection change régulierement. Vous trouverez les noms des biéres qui sont dans le flight sur les tableaux noirs au-dessus du bar
et a l'extérieur sur nos terrasses. A votre santé!

A fun way to discover our selection of beers from tap. A beer flight contains 6 tasting glasses (12cl) of our beers from tap. You can find the
names of the beers in the flight on the black boards above the bar and outside on our terraces. Enjoy!

Beer Plies when yowre having fun!




TIMMERMANS

BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

TIMMERMANS OUDE GUEUZE 6,7% - 33 b €17.50

Oude gueuze - Dit bier wordt verkregen door oude lambic die drie jaar lang in eikenhouten vaten gerijpt is, met
jonge lambiek te mengen, waarna er gedurende zes maanden een spontane hergisting in de fles plaatsvindt.

Gueuze traditionelle - Cette biére est un mélange de vieux lambic, mdari pendant trois ans en fdts de chéne, et de
jeune lambic, assurant une refermentation spontanée en bouteille pendant six mois.

Traditional gueuze - This beer is the result of a mixture of old lambic, matured for three years in oak barrels, and
young lambic, ensuring a spontaneaous re-fermentation in the bottle for six months.
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TIMMERMANS OUDE KRIEK 6,7% - 33 ¢l €190

Oude kriek - Een mengeling van oude en jonge lambiek met toevoeging van krieken. Levendig aroma, typisch
lichtjes gestoofde “kers” met een impressie van eersteklas fruitazijn.

Gueuze traditionelle fruitée - Un mélange de vieux et de jeune lambics auxquels on ajoute des griottes. Un parfum
vif, typé “cerise” légerement compotée avec une impression d’un vinaigre de fruit de grande classe.

Traditional fruited gueuze - A mixture of old and young lambic with the addition of sour cherries. Its scent lively,
very cherry, with a further impression of a high-class fruit vinegar.

®

TIMMERMANS BLANCHE LAMBICUS 4,5% - 33 el €490

Lambiekbier - Lambicus Blanche is een traditionele lambiek en zoals Belgische witbieren: gekruid met koriander.
Het is een verfrissend bier met smaken van tarwe, citrus en kruidige toetsen.

Biére lambic - Notre Lambicus Blanche est un lambic traditionnel, comme les blanches belges, relevé par de la
coriandre. C’est une biere rafraichissante avec des notes d’épices, de froment et d‘agrumes.

BLANCHE

/Lmbicas 1 Lambic beer - Our Lambicus Blanche is a traditional lambic, and as Belgian White beers, spiced with coriander. It’s a
= refreshing beer with flavours of wheat, citrus and spicy notes.
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TIMMERMANS FARO 4% - 33¢l €4.10

Faro - Door het toevoegen van kandijsuiker aan lambiekbier verkrijgt men een bier met een gebalanceerde zoetzure
smaak die doet denken aan een heerijke appeltaart

Faro - En ajoutant du sucre candi a la biere lambic, on obtient une biere avec un go(t aigre-doux équilibré qui rap-
pelle une délicieuse tarte aux pommes

Faro - By adding candy sugar to lambic beer, we obtain a beer with a balanced sweet and sour taste that is reminis-
cent of a delicious apple pie

) vy & &
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® alcohol- alcool- ABV @ bitter- amer- bitter ﬁ zuur- acide- sour é‘ zoet- doux- sweet
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TIMMERMANS

BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

TIMMERMANS KRIEK RETRO 45% - 33 ¢l €490

Fruitbier o.b.v. lambiek - Een echte traditionele kriek. Deze delicate blend van traditionele jonge en oude lambiek
op vaten en 100% natuurlijke krieken heeft een levendig aroma en een zachte zurigheid.

Biére fruitée a base de lambic - Une une kriek d’antan réalisée a partir de cerises 100% naturelles et de jeune et
vieux lambics traditionnels vieillis en tonneaux. Son parfum est vif et son acidité légere.

Fruited lambic beer - A truly traditional kriek, a delicate blend of traditional young and old barrel-aged lambic and
100% natural cherries. It has a lively aroma and light acidity.
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TIMMERMANS KRIEK - BLACK PEPPER 4%- 25¢b €4.50

Fruitbier o.b.v. lambiek - Onze Kriek Zwarte Peper is een authentieke, maar gedurfde Kriek, op basis van op vat
gerijpte traditionele lambiek en 100% natuurlijke krieken, subtiel gekruid met zwarte peper.

Bieére fruitée a base de lambic - Une kriek authentique et audacieuse congue a partir de lambic traditionnel vieilli en
tonneaux et de cerises 100% naturelles, relevée par une touche de poivre noir.

Fruited lambic beer - Our Kriek Black Pepper is an authentic, yet bold Kriek, crafted with traditional barrel-aged
lambic and 100% natural cherries, delicately spiced with black pepper.
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TIMMERMANS FRAMBOISE - HIBISCUS 4%-95cl €4.350

Fruitbier o.b.v. lambiek - Onze Framboise Hibiscus is een authentiek, maar gedurfd fruitig bier, op basis van op vat
gerijpte traditionele lambiek en 100% natuurlijke frambozen, subtiel gekruid met hibiscus.

Biére fruitée a base de lambic - Une biere fruitée authentique et audacieuse congue a partir de lambic traditionnel
vieilli en tonneaux et de framboises 100% naturelles, relevée par une touche d’hibiscus.

Fruited lambic beer - Our Framboise Hibiscus is an authentic, yet bold fruity beer, crafted with traditional barrel-
aged lambic and 100% natural raspberries, delicately spiced up with hibiscus.
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TIMMERMANS PECHE - CARDAMOME 4%-25¢l €4.50

Fruitbier o.b.v. lambiek - Onze Péche Cardamome is een authentiek, maar gedurfd fruitig bier, op basis van op vat
gerijpte traditionele lambiek en 100% natuurlijke vruchten, subtiel gekruid met kardemom.

Biere fruitée a base de lambic - Une biere fruitée authentique et audacieuse concue a partir de lambic traditionnel
vieilli en tonneaux et de fruits 100% naturels, relevée par une touche de cardamome.

Fruited lambic beer - Our Péche Cardamome is an authentic, yet bold fruity beer, crafted with traditional barrel-

aged lambic and 100% natural fruits, delicately spiced with cardamom.

® alcohol- alcool- ABV @ bitter- amer- bitter ﬁ zuur- acide- sour é‘ zoet- doux- sweet
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WATERLOO
BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

WATERLOO TRIPLE BLONDE 8%-33cl €5.30

Tripel - Traditioneel gebrouwen hoge gistingsbier met hergisting op fles, wat het bier zijn fijne aroma geeft. Mooi
evenwicht tussen de zoete van de mout en het bittere van de hoppen.

Triple - Biere brassée traditionnellement de fermentation haute avec refermentation en bouteille, ce qui confére a la
biére son aréme fin. Bel équilibre entre la douceur du malt et I'amertume du houblon.

Tripel - Traditionally brewed top fermentation beer with refermentation in the bottle, which gives the beer its fine
aroma. Nice balance between the sweet of the malt and the bitter of the hops.
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WATERLOO DOUBLE BRUNE 8%- 33¢b €35.30

Sterk donker bier - Hoge gistingshier gebrouwen met gebrande mout en met nagisting op de fles. Krachtig en aan-
genaam karakter met een ronde smaak. De gebrande mout versterkt de aroma’s van koffie en karamel.

Brune forte - Biére de haute fermentation brassée avec du malt torréfié et fermentation en bouteille.
Caractéere puissant et agréable avec un golt rond. Le malt torréfié apporte des arémes de café et de caramel.

Strong dark - High-fermentation beer brewed with roasted malt and secondary fermentation in the bottle.

Powerful and pleasant character with a round taste. The roasted malt enhances the aromas of coffee and caramel.
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WATERLOO SAISON BIO 6% - 33 cb €490

Saison - Gebrouwen op de hoeve van Mont-Saint-Jean met eigen gekweekte biologische gerst en tarwe. De lange
afdronk en de evenwichtige smaken maken van Waterloo Saison Bio een karaktervol degustatiebier.

Saison - Brassée a la Ferme de Mont-Saint-Jean avec de l'orge et du blé biologique des champs autour de la ferme.
Sa fin de bouche longue et ses saveurs équilibrées donne lieu a une biére de caractere trés agréable a déguster.

Saison - Brewed at Mont St Jean with organic barley and wheat from our own fields. A long lasting flavour and
balanced aromas are the main characteristics of this beer.
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WATERLOO RED CHERRY 8% -33cl €5.30

Sterk donker fruitbier - Een combinatie van een bruin bier, natuurlijk kersensap en lambiekbier. Het zure-van de
lambiek wordt mooi gecompenseerd met zoet kersensap. Toetsen van amandel en rode appel.

Noir forte fruitée - Une combinaison d'une biéere brune, de jus de cerise naturel et de biere lambic. L'acidité du
lambic est joliment compensée par le jus de cerise sucré. Notes d'amande et de pomme rouge.

Fruited strong dark - A combination of a brown beer, natural cherry juice and lambic beer. The sourness of the
lambic is nicely compensated with sweet cherry juice. Notes of almond and red apple.
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® alcohol- alcool- ABV @ bitter- amer- bitter ﬁ zuur- acide- sour é‘ zoet- doux- sweet
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MARTIN'S

BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

MARTIN'S PALE ALE 58%-33cl €510

Pale Ale - Tradionele pale ale volgens Brits familierecept, met drievpoudige hopping en toevoeging van echte hop-
bloemen na de gisting.

Pale Ale - Pale Ale traditionnelle selon une recette de famille britannique, avec du triple houblon et I'ajout de vraies
fleurs de houblon apreés fermentation.

Pale Ale - Traditional pale ale according to a British family recipe, with triple hops and the addition of real hop flow-
ers after fermentation.
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MARTIN'S IPA 6,5% - 33 ¢l €5.20

IPA - Dankzij dry-hopping met Cascade en Citra heeft deze volmondige IPA een groen grassig, sinaasappel en pom-
pelmoes aroma. Het bier heeft een droge, peperachtige afdronk waarin de bitterheid lang blijft hangen.

IPA - Les houblons Cascade et le Citra utilisés dans de la phase de dry hopping donnent un aréme prononcé du hou-
blon, une amertume puissante dés le debut et un arriére-gout sec et légerement poivré.

IPA - This IPA has a green grassy, orange and grapefruit aroma, thanks to dry-hopping with Cascade and Citra. A

pronounced hop aroma, a fair bitterness from the start and a long, dry and slightly peppery aftertaste.
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MARTIN'S WHITE IPA 48% - 33 cb

White IPA - Troebel witbier met toevoeging van curagao en koriander en de twist van een IPA dankzij dry hopping
met Mosaic, Citra en Cascade. Toetsen van citrus, appelsien en exotische vruchten.

IPA blanche - Biere blanche trouble avec I'ajout de curagao et de coriandre et le twist d’une IPA grace au Mosaic,
Citra et Cascade. Saveur d’agrumes, d’orange et de fruits exotiques.

White IPA - Hazy wheat beer with the addition of curagao and coriander and the twist of an IPA thanks to dry hop-
ping with Mosaic, Citra and Cascade hops. Notes of citrus, orange and exotic fruits.
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BREWERY VISITS: MEET THE BREWER!

Onze brouwerij (met brouwzaal en distillerij op zolder) is elke openingsdag
te bezoeken tussen 10u30 en 18u (laatste bezoek om 17u). Info en tickets in
de shop.

Notre brasserie (avec salle de brassage et disitillerie dans les combles) se visite w
entre 10h30 et 18h (derniere visite a 17h). Informations et billets dans le shop.

Our brewery (with brewing room and distillery in the attic) can be visited ev-
ery opening day between 10.30 am and 6 pm (last tour at 5pm). Info and
tickets in the shop.
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GORDON & GUINNESS

BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

GORDON BLOND OAK AGED 8%-33cl €5.90

& Sterk blond - Sterk blond driegranenbier met een volle smaak van gerst-, tarwe- en havermout en toetsen van

vanille (door het eikenhout) en aroma’s van rijpe vruchten.

I
ed\w%' : Blonde forte - Blonde forte a base de 3 grains, forte en caracteére. Viellie en fit de chéne, elle révéle des notes de
— O \ vanille et des arémes de fruits mars par sa refermentation en bouteille.

LRESTHETIN ; =
L lGORDQ;
¢ Strong blond - Strong blond high fermentation beer with a full flavor of the barley, wheat and oat malt. A thirst

qguencher with notes of vanilla and ripe fruits because of maturing on oak.
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SEASONAL: GORDON X-MAS 8,8 % -33cl €5.90

Kerstbier - Gecréerd in de jaren 1930 als één van de eerste kerstbieren. Zachte maar stevige smaak en een lang
afdronk, met een goed evenwicht tussen de stevigehid van houtaroma's en de zoetheid van een echt kerstbier.

Biére de Noél - Créée dans les années 1930 comme l'une des premiéres biéres de Noél. Golt doux mais fort et
arriere-godt long, avec un bon équilibre entre les arémes robustes du bois et la douceur d'une vraie biére de Noél.

Christmas beer - Created in the 1930s as one of the first Christmas beers. Soft yet strong taste and a long aftertaste,
with a good balance between the robust wood aromas and the sweetness of a real Christmas beer.
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GUINNESS SPECIAL EXPORT 8%-33cl €5.90

Stout - Versie van Guinness speciaal gebrouwen in Dublin voor John Martin, met een hogere concentratie en een
hoger alcoholgehalte. Toetsen van gebrande mout en zoethout met een subtiele bitterheid en een lange afdronk.

Stout - Version de Guinness spécialement brassée a Dublin pour John Martin, avec une concentration et une teneur
en alcool plus élevées. Notes de malt torréfié et de réglisse avec une amertume subtile et une longue finale.

Stout - Version of Guinness specially brewed in Dublin for John Martin, with a higher concentration and a higher
alcohol content. Notes of roasted malt and licorice with a subtle bitterness and a long aftertaste.
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LAMBIC & STOUT (LIMITED EDITION) 6% - 375l €14.90

Stout - Guinness en Timmermans hebben deze fantastische blend van drie unieke bieren gebrouwen: de Guinness
Special Export, de Guinness West Indies Porter en de Timmermans Oude Kriek. Het is een zwart bier met een lichte
roze tint in het schuim.

Stout - Guinness et Timmermans ont brassé ce blend fantastique de 3 biéres uniques: la Guinness Special Export, la
Guinness West Indies Porter et la Timmermans Oude Kriek. C’est une biére noire avec une légere teinte rose dans la
mousse.

Stout - Guinness & Timmermans created this amazing blend of 3 unique beers: Guinness West Indies Porter, Guinness
Special Export and Timmermans Oude Kriek. A unique dark beer with a subtle pink hue in the foam.
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MAREDRET

BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

MAREDRET ALTUS 6,8% - 33 cl €5.10

Pale ale - Een gamma van abdijbieren gebrouwen met spelt en kruiden. De spelt zorgt voor bloemige, nootachtige
en licht bittere toetsen. De kruiden, waaronder kruidnagel en jeneverbessen, geven het bier een unieke smaak.

Pale ale - Une gamme de biéeres d'abbaye brassées a base d'épeautre et d'herbes. L'épeautre apporte des notes
florales et legérement ameres. Les herbes (clous de girofle et baies de geniévre) donnent a la biere un godt unique.

Pale ale - A range of abbey beers brewed with spelt and herbs. The spelt provides floral, nutty and slightly bitter
notes. The herbs, including cloves and juniper berries, give the beer its unique taste.
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MAREDRET TRIPLUS 8%- 33¢b €5.90

Tripel - Een gamma van abdijbieren gebrouwen met spelt en kruiden. De spelt zorgt voor bloemige, nootachtige en
licht bittere toetsen. De kruiden, waaronder salie en koriander, geven het bier een unieke smaak.

Triple - Une gamme de biéres d'abbaye brassées a base d'épeautre et d'herbes. L'épeautre apporte des notes flo-
rales et légerement améres. Les herbes (coriandre et sauge) donnent a la biére un godt unique.

Tripel - A range of abbey beers brewed with spelt and herbs. The spelt provides floral, nutty and slightly bitter
notes. The herbs, including cloves and juniper berries, give the beer its unique taste.
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MAREDRET EXTRA 3,6 % - 33 ¢l €3.20

Licht fruitig bier - Een gamma van abdijbieren gebrouwen met spelt en kruiden. Dit lichte abdijbier is een perfect
dorstlessend bier en perfect als degustatiebier dankzij de toevoeging van gember en peer.

Biére légere fruitée - Une gamme de biéres d'abbaye brassées a base d'épeautre et d'herbes. Cette biere d'abbaye
légere est une biere parfaitement désaltérante et idéale au golt grdace a I'ajout de gingembre et de poire.

Fruited session ale - A range of abbey beers brewed with spelt and herbs. This light abbey beer is a perfect thirst-
qguencher and an ideal tasting beer thanks to the addition of ginger and pear.
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SPECIALS

BIEREN IN FLES - BIERES EN BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

BELGIAN GRAPE ALE (LIMITED) 76%-7cl €21.90

Grape ale - Een meesterlijke samensmelting van 4 mouten en 4 voortreffelijke druivensoorten uit het wijndomein
Monteberg. Het bier verrast met een bruisend wijnkarakter en complexe hoptoetsen.

Grape ale - Une fusion magistrale de 4 malts et de 4 excellents cépages du domaine viticole de Monteberg. La biere
surprend par un caractere de vin mousseux et des notes complexes de houblon.

Grape ale - A wonderful fusion of 4 malts and 4 excellent grape varieties from the Monteberg wine estate. The beer
surprises with a sparkling wine character and complex hop notes.

i LA

BREWER'S PLAYGROUND: ANGIE (LIMITED) 11,5% - 375 ¢/ €16.90

Houtgerijpt bier - Onze Bruinen Os gerijpt in vers leeggemaakte lambiekvaten. Het resultaat: een warm, am-
berkleurig, licht zurig bier met een cognac-achtig aroma.

Biere vielli en fat - Notre Bruinen Os vieilli dans des fits de lambic fraichement vidés. Le résultat : une biere chaude,
ambrée, légerement acidulée et a I'arbme de cognac.

Barrel aged beer - Our Bruinen Os matured in freshly emptied lambic barrels. The result: a warm, amber-colored,
slightly sour beer with a cognac-like aroma.

e ®®

HORAL MEGABLEND (LIMITED) 7%-7cl €2490

Oude gueuze - Een beperkte oplage van een assemblage van jonge en oude lambieken van de verschillende leden
van de groep Horal. Brouwerij Timmermans maakt deel uit van deze groep, evenals Boon, Tilquin, Lambiek Fabriek,
Hanssens, De Cam, De Troch, Lindemans, Mort Subite en Oud Beersel.

Gueuze traditionelle - Un assemblage en édition limitée de jeune et vieux lambics des différents membres du groupe
Horal. La brasserie Timmermans en fait partie, ainsi que Boon, Tilquin, Lambiek Fabriek, Hanssens, De Cam, De
Troch, Lindemans, Mort Subite et Oud Beersel.

Traditional gueuze - A limited edition blend of young and old lambics from the various members of the Horal group.
QUDE GE The Timmermans brewery is part of this group, along with Boon, Tilquin, Lambiek Fabriek, Hanssens, De Cam, De

Troch, Lindemans, Mort Subite, and Oud Beersel.
EJ e ® VYY)

TIMMERMANS GRIOTTEKE (LIMITED) 6,7% - 75 ¢l €25.90

Oude kriek - Een unieke mix van Schaarbeekse krieken die 6 maanden in een lambiekvat macereerden en lambiek
die ook 6 maand heeft gerijpt in vaten van Pinot Noir en Bourgognewijn.

Gueuze traditionelle fruitée - Un mélange unique de cerises de Schaerbeek (griottes) ayant macéré 6 mois en f(it
de lambic et de lambic ayant également vieilli 6 mois en f(its de Pinot Noir et de Vin de Bourgogne.

Fruited traditional gueuze - A unique mix of Schaerbeek cherries (griottes) that macerated for 6 months in a lambic
barrel and lambic that also matured for 6 months in Pinot Noir and Burgundy wine barrels.

b ® Yy YY)
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FRISDRANKEN
BOISSONS FROIDES - SOFT DRINKS

COCA-COLA - 20 cl

COCA-COLA ZERO - 20 ¢/

ICE TEA > 25 ¢/

CHAUDFONTAINE PLAT WATER/EAU NON PETILLANTE/STILL WATER - 25 ¢/
CHAUDFONTAINE SPUITWATER/EAU PETILLANTE/SPARKLING WATER - 25 ¢/
ORANGINA - 25 ¢/

LOOZA APPELSAP / JUS DE POMMES / APPLE JUICE - 20 ¢/

SCHWEPPES TONIC - 20 ¢/

WARME DRANKEN
BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

KOFFIE - CAFE- COFFEE

VLAAMSE KOFFIE - CAFE FLAMANDE - FLEMISH COFFEE
Koffie / Caé / Coffee + Genever / Genidure
THEE - THE - TEA

WIJN

VIN - WINE

HUISWIJN - VIN MAISON - HOUSE WINE

Wit > Blane - White
Rose




SPIRITS

BOURGOGNE DES FLANDRES JONGE GEVENER 35%-5¢l €6.30

Een kruidige jonge genever, gebaseerd op de Bourgogne des Flandres. U herkent er de zoete
fruitige toetsen in van onze klassieker, aangevuld met citrus- en koriandertoetsen, een licht
hoparoma en uiteraard de jeneverbes die het karakter van jong genever typeert. Zacht met
een lange, complexe afdronk.

Un jeune genievre épicé, a base de Bourgogne des Flandres. Vous reconnaitrez les douces notes
fruitées de notre biéere maison, complétées par des notes d’‘agrumes et de coriandre, un léger
aréme de houblon et bien sir la baie de genievre qui caractérise le jeune genievre. Doux avec
une finale longue et complexe.

A spicy young genever, based on the Bourgogne des Flandres beer. You will recognize the sweet
fruity notes of our classic, supplemented with citrus and coriander notes, a light hop aroma
and of course the juniper berry that typifies the character of young genever. Smooth with a
long, complex finish.

35%-5¢cl € 6.9

Deze hopgenever verleidt door zijn uitgesproken, fruitig karakter. Harsig, grassig en met uit-
gesproken citrusaroma’s door de gebruikte hoppen (Hallerthau, Simcoe en Citra) met een
ondertoon van sinaas en citroen, een kruidige toets, een florale tot licht venkelachtige afdronk,
met telkens de jeneverbes die mooi het voortouw neemt.

Ce genievre houblonné séduit par son caractere fruité prononcé. Résineux, herbacé et avec des
arémes d’‘agrumes prononceés dis aux houblons utilisés (Hallerthau, Simcoe et Citra) avec une
nuance d’orange et de citron, une touche épicée, un arriere-godt floral nous rappelant légére-
ment le fenouil, avec la baie de geniévre en téte.

This hop genever seduces you with its profound, fruity caracter. Piney, grassy and with a quite
powerful citrus aroma, coming from the hops (Hallertau, Simcoe and Citra) with an undertone
of ornage and lemon. Some herbal notes, and a floral aftertaste that also reminds of fennel, but
always with the juniper berries taking the lead.

PROEF ONZE

GOUTEZ NOTRE FLEMSH s FFEE

TRY OUR

KOFFIE + GENEVER
CAFE + GENIEVRE

COFFEE + GENEVER

€ 9,0




WATERLOO GIN
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SPIRITS

42%-5cb € 11.00

Op en top Belgisch, maar tegelijkertijd zeer aromatisch. Deze Het perfecte huwelijk tussen onze
eigen traditie en de Engelse traditie met meer exotische toetsen. Deze Gin kenmerkt zich door
een fleurig karakter en aroma’s van citroen en kruiden, met subtiele toetsen van anijs, venkel,
komijn en lavendel. Heerlijk om puur te degusteren of te verwerken in uw favoriete cocktails!

Le mariage parfait de la tradition de notre pays et des accents plus exotiques apportés par
I'influence des anglais. A la dégustation, ce Gin développe des notes florales, des arémes de
citron et d’épices, avec de délicates touches d’anis, de fenouil, de cumin et de lavande. Un régal
a savourer nature ou a intégrer a vos meilleurs cocktails!

A 100% Belgian gin, although it is very aromatic as well. The perfect balance between our na-
tional tradition and more exotic accents influenced by English traditions. This Premium Gin is
characterised by floral notes as well as lemon and spice aromas with subtle touches of aniseed,
fennel, cumin and lavender. A treat to be enjoyed straight or in the finest cocktails!

42%-5cb €12.00

Eentje voor de fijnproevers! Het eiken stokje dat bij deze amberkleurige gin wordt gebruikt,
zorgt voor een subtiele toets van vanille. Op die manier kan de consument zelf de intensiteit
van deze sterkedrank bepalen. Zegt men niet dat geduld loont?

Un gin pour les gourmets! Ce Gin ambré est muni d’'un batonnet de chéne qui le colore et lui
donne une note aromatisée de vanille. Le consommateur peut ainsi décider quelle puissance il
désire ajouter. Ne dit-on pas souvent que la patience récompense?

One for the most sophisticated palates! By adding an oak wood stick, this Gin is given its amber
colour and an aromatic note of vanilla. The consumer can thus determine the effect they wish
to create. Don’t they say that patience is rewarded?

28%-5¢cl €10.00

Deze likeur, die ruime bekendheid geniet in Engeland, bekomt men door sleebessen toe te voe-
gen aan Gin. Deze vrucht zorgt voor een fruitige smaak. Puur te degusteren ... Een waar genot!

Cette liqueur, fort connue en Angleterre, est un gin dans lequel on a ajouté des baies de prunelles
Ce qui apporte une saveur fruitée. A savourer pur... Un vrai délice!

Well known in England, this liqueur is made by soaking sloe berries in gin. This gives it a fruity
flavour. To be enjoyed straight... A real treat!

SUPPLEMENT SCHWEPPES TONIC €3.30
SUPPLEMENT ANDERE FRISDRANK > AUTRE BOISSON FROIDE > OTHER COLD DRINK €3.30




VEGAN TAPAS €11.30

Selectie van mediteraanse tapas: olijven, tomatentapenade, hummus
Une sélection de tapas méditerranéens: olives, tapenade de tomates, hummus
Mediterranean selection of tapas: olives, hummus and tomato spread

Biersuggestio  Suggestion de bicre > Beer suggestion: Blonden 05 - Waterboo Saison Bio - Timmermans Lambicus Blanche
Allergenen/ablergenes/allergens: 1- 3 - 4 - 10 - 11
KAASBORDJE - ASIETTE DE FROMAGE - CHEESE PLATTER €15.80

Selectie van lokale kazen en abdijkazen, geserveerd met brood, noten en fruit.
Une sélection de fromages locaux et des fromages d’abbaye, servie avec du pain, noix et fruit.
A selection of fine local cheeses and abbey cheeses, served with bread, nuts and fruit.

SUPPLEMENT BRUGS BESCHUIT - BRUGES BISCUIT €5.00

ie © Suggestion de biére © Beer suggestion: Bourgegne des Fandres - Waterboo Triple Blond
Mﬁeﬁgenm/aweﬂgenm/aéﬂa'gm1 2557 - A0S 8SE T

CHARCUTERIEPLANKJE - PLANCHE DE CHARCUTERIE - COLD CUTS PLATTER € 15.30

Plankje met 3 verschillende soorten fijngesneden charcuterie, geserveerd met brood.
Planche de 3 différents sortes de charcuterie tranchée en chiffonade, servie avec du pain.
Platter with 3 different types of fine meat, thinly sliced, served with bread.

e © Suggestion de biére © Beer suggestion: Bruinen 05 - Waterboo Double Dark - Martink Pale Ale
Wengenen/aééengew/aééeﬂgem 1-3-4-5-6-7

PATE BOURGOGNE DES FLANDRES

Potje paté op basis van Bourgogne des Flandres, geserveerd met uienconfijt, mosterd en brood.
Pate fait a base de notre biere maison, servi avec confit des ognions, moutarde et pain.
Paté made with our housebeer Bourgogne des Flandres, served with bread, onion confit and mustard.

Biersuggestie © Suggestion de bicre ° Beerwggemm:@mwgagnedeﬁéandﬂeé—ﬂma)wnw - Waterboo Deuble Dark
Abllergenen/ablergenes/allergens: 1- 2 - 3 -4 - 5 - 6

BLONDEN 0S RILETTE

Potje Blonden Os rilette (varkensvlees met smout), geserveerd met uienconfijt, mosterd en brood. .
Rilette a base de Blonden Os (viande de porc et saindoux), servi avec confit des ognions, moutarde et pain
Rillette with Blonden Os (porc meat and lard), served with bread, onion confit and mustard.

ie © Suggestion de bicre © Beer suggestion: Blonden 05 - Triplen 05 - Waterloo Triple Blond
Méerlgenen/aééergem/awergem (3R 5% 6

BRUGSE BALLETJES - BOULETTES DE BRUGES - BALLS OF BRUGES €15.90

Brugse stijl gehaktballetjes (warm geserveerd) vergezeld van een zoetzuur sausje
Repas chaud: boulettes de viande style Brugeoise avec une sauce aigre-douce
Bruges style meatballs (served hot) with a sweet and sour sauce

Bierduggestie © Suggestion de bicre > Beer suggestion: Matrins IPA 55 - Blonden 05 - Maredret Abtus
Allergenen/ablergenes/allergens:1 - 2 - 3 -4 -5 - 11 - 12

ALLERGENEN/ALLERGENS

1. Gluten 2. &i/oeup/egy 3. Lactose 4. Masterd/Moutarde/Mustard 5. Selder/Ceberi 6. Sulphite 7. Sgja / Soy
8. Noten/noix;nuts 9. Pinda/eacahuete/peanut 10. Sesam/Sesame 11, Tarwe/wheat/beé 12. Rogge/seigle/rye




SNACKS

POTJE KAAS - PORTION FROMAGE - PORTION OF CHEESE
Met Westyn mesterd - Avee moutarde Wostyn, - With Westyn mustard
Allergenen/allergenes/ablergens: 3 - 4

DROGE WORST- SAUCISSON SECHE - DRY SAUSAGE
Allergenen/ollergenes/allergens: 3 - 4

BRUGS BESCHUIT - BISGOTTES DE BRUGES - BRUGES BISCUITS

Qoet beschuit gemaakt met ons huisbier - Biscuit sucréé Paite avec notre biére maison - Sureet biseuit made with our beer
Allergenen/allergenes/allergens: 1 - 2 - 3 - 7

PRETZEL - BRETZEL - PRETZEL

Allergenen/allergenes/allergens: 1

PRINGLES ORIGINAL - HOT'N'SPICY

Allergenen/ablergenes/allergens: 1- 2 - 3 -11

ALLERGENEN / ALLERGENS

1. Gluten 9. €i/oeuf/ogg 3. Lactase 4. Masterd/Moutarde/Mustand 5. Selder/Celer 6. Subphite 7. Soja / Soy
8. Noten/noix/nuts 9. Pinda/cacahuete/peanut 10. Sosam/Sesame 11, Taruse/wheat/blé 12. Rogge/seigle/iye
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